
eeft u ook altijd al met uw vingers
in de warme chocola willen zitten?        

H



Met uw zakenrelaties, uw medewerkers of gewoon met familie en vrienden.
Voor de echte liefhebber bestaat er de mogelijkheid tot het volgen van een 
workshop in onze ambachtelijke Chocolaterie. Minimum leeftijd is 18 jaar.

Onze chocolatier demonstreert en doceert u duidelijk en uitgebreid de diverse 
technieken die voor de bereiding van verschillende chocoladeproducten nodig 
zijn. Het geleerde wordt door u direct in de praktijk gebracht. Alle gemaakte 
pprodukten neemt u na afloop mee naar huis.

Het maximale aantal deelnemers per workshop is 10 en minimaal 6. 
Beschermende vakkleding wordt gratis verstrekt. Onze workshops zijn alleen 
op afspraak.

Aan het einde van de workshop gaat u naar huis met een keur aan verschillende 
bonbons en chocolade. Belt u van dinsdag t/m vrijdag tussen 09.00 en 17.00 uur 
voor meer info en beschikbaarheid van de workshop. 

Voorstreek 59
Leeuwarden

058 - 212 38 67
www.salverda-banket.nl        info@salverda-banket.nl

Programma

		Ontvangst met koffie/thee en bonbons 

		Bonbonvulling (ganache) bereiden 

		Bonbonvormen vullen

		Marsepeinbonbons maken

		Bonbonvormen lossen

				Marsepeinbonbons opgarneren

Tijd: 19:30 – 21:45 uur
Kosten: € 25,- p.p. all in


	flyer1.pdf
	flyer2.pdf

